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Elaboracion tierra!

1. Precalentar el horno a 200°C. Lavar las berenjenas y los pimientos,
secar y untarlos con aceite de oliva y sal. Lavar las cebollas enteras con
la piel, procura que sean pequefas para que se escaliven durante el
mismo tiempo que los pimientos y las berenjenas.

2. Disponer las hortalizas en una bandeja con los ajos con piel.
Espolvorear un poco de sal por encima. Hornear a 200°C durante unos
45 minutos.

3. Cuando las hortalizas ya estan frias, pelar y despepitar los pimientos y
las berenjenas. Cortarlos en tiras.

4. Las cebollas se quitan la piel y se corta en cuartos.

5. Reservar el jugo que hayan soltado las hortalizas y disponerlas en una
fuente por separado.

6. Pelar los ajos cocidos, machacarlos y mezclar con el jugo de las
hortalizas asadas, 4 cucharadas de aceite de oliva virgen, una de vinagre
y sal al gusto.

7. Alinar la escalivada y servir.
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